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SEEING POSSIBILITIES IN POTATOES

N.° de articulo: 2200D

Lamb Weston®
Cascaras de papa
fritas

Marca: Lamb Weston®
Tamano de corte: Approx. 12-13 ct./lb
Tamano del paquete: 4/4#

Lamb Weston® tiene los productos de
papa perfectos para satisfacer todas tus
necesidades con una amplia variedad
de opciones Unicas. Las cascaras de
papa se preparan facilmente en la
freidora o en el horno y tienen una
minima absorcion de aceite y rotura.
Son appetizers (entradas) excelentes
que pueden rellenarse con queso,
tocino o puré para obtener papas de
doble horneado.
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METODOS DE PREPARACION

Clasificacion: A

Kosher: No

Halal: No

Método de preparacion Tiempo Temperatura Instrucciones adicionales

Horno de conveccion 10 min-12 min 400 °F (204 °C) Ordena el producto congelado en una
sola capa sobre una bandeja para
hornear cubierta con papel de
aluminio o papel pergamino. Gira el
producto a la mitad del tiempo de
coccion.

Horno convencional 15 min - 20 min 400 °F (204 °C) Ordena el producto congelado en una

sola capa sobre una bandeja para
hornear cubierta con papel de
aluminio o papel pergamino. Gira el
producto a la mitad del tiempo de
coccion.



Fria en abundante aceite 2min 30 s - 3 min 174 °C-177 °C Freir en abundante aceite sin
descongelar. Llena la canastilla hasta
la mitad.

INSTRUCCIONES DE MANEJO

No dejar caer. Fragil. Producto perecedero; mantener congelado. Almacenar a -18 °C o menos.





